
	  

Your	  selection	  will	  be	  cooked	  to	  order	  by	  our	  small	  kitchen	  team,	  so	  please	  remember	  
	  that	  the	  best	  things	  in	  life	  are	  worth	  waiting	  for.	  	  

Please	  ask	  a	  member	  of	  staff	  if	  you	  have	  any	  allergen	  issues.	  
	  

	  

	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  
	  

MENU	  
	  

	  
	  
Red	  cabbage	  cured	  scallop,	  smoked	  eel,	  pickled	  vegetables,	  samphire,	  crispy	  chicken	  skin	  (£2	  supp	  on	  set	  menu)	   	  7.95.	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Beetroot	  terrine,	  whipped	  goats	  cheese,	  olive	  crumb,	  lemon	  and	  horseradish	  crème	  fraiche	   	   	   5.95	  

Devilled	  lambs	  kidney,	  avocado,	  rye	  bread	  mayo,	  confit	  egg	  yolk	  and	  pickled	  shallots	   	   	   	   6.25	  

Pan	  fried	  quail	  breast	  and	  leg,	  quail	  Scotch	  egg,	  sweetcorn	  puree,	  parsley	  sponge,	  popcorn	   	   	   6.45	  

	  

	  

	  

British	  hanger	  steak	  (served	  pink),	  king	  prawn,	  Hassleback	  potato,	  blackened	  corn,	  green	  sauce,	  blueberry	  ketchup,	  

dehydrated	  bone	  marrow	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   	  15.95	  

Roasted	  summer	  Squash	  Tart,	  Smoked	  paprika	  puree	  and	  Carrot,	  cumin	  and	  broad	  bean	  salsa	  	   	   	   12.95	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Pan	  fried	  haddock,	  chorizo	  and	  yellow	  split	  pea	  chowder,	  roast	  salsify,	  squid	  ink	  and	  crab	  tortellini	   	   16.95	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Parsley	  and	  anchovy	  crusted	  spring	  lamb	  loin,	  homemade	  faggot,	  honey	  truffled	  new	  potatoes,	  asparagus,	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

black	  garlic	  puree	  (£3.95	  supp	  on	  set	  menu)	   	   	   	   	   	   	   	   	   	  18.95	  	  

	  

	  

	  

Banana	  parfait,	  hazelnut	  praline,	  strawberry	  and	  cardamom	  gel	  and	  caramelised	  banana	   	   	   6.50	  

Sticky	  toffee	  baked	  Alaska,	  hibiscus	  meringue	   	   	   	   	   	   	   	   	  6.50	  

Pineapple	  and	  rum	  tart,	  coconut	  jelly,	  pineapple	  and	  cardamom	  sorbet	   	   	   	   	   	  6.50	  

Selection	  of	  artisan	  cheeses,	  pickled	  grapes,	  celery	  and	  chutney	   	   	   	   	   	   	  9.00	  

	  

	  

	  

	  

	  	  	  	  	  	  LUNCH	  AVAILABLE	  12PM	  -‐2.30PM	  	  	   	   	   	  	  	   	   DINNER	  AVAILABLE	  FROM	  5.30-‐7.00PM	  
	  2	  COURSES	  £15.00,	  3	  COURSES	  £16.50	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  2	  COURSES	  £17.95,	  3	  COURSES	  £20.95	  

	  


